PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
CAFETERIA DEL IES “VIRGEN DE GRACIA”

1. Objeto del contrato y Régimen Juridico.

1.1 Es objeto del contrato el servicio de cafeteria del Instituto “Virgen de Gracia”, situado en Oliva de la

Frontera.

1.2 En cuanto al régimen juridico, la contratacién se atiene a lo previsto por la Ley 9/2017, de 8 de
noviembre, por la que se transponen al ordenamiento juridico espafiol las directivas del parlamento
europeo y del consejo 2014/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014, Ley 12/2018, de 26 de
diciembre, de contratacion publica socialmente responsable de Extremadura, lo prevenido en el Decreto
60/2019, de 21 de mayo, por el que se establece el régimen juridico de la autonomia de gestion
econdmica de los centros docentes publicos no universitarios en el ambito de la Comunidad Auténoma
de Extremadura; asi como demas normativa sectorial que resulte de aplicaciéon ya sea en materia
contractual o por razén de la materia que regula las prestaciones objeto del contrato; asi como la
normativa que entre en vigor durante la ejecucion del presente contrato.

Para lo no previsto en él, se aplicara lo dispuesto en la legislacion vigente en materia de contratacion

administrativa.

1.3 El servicio de cafeteria se ejecutard segun las prescripciones consignadas en este pliego, y en
cualquier caso tendra en cuentas las indicaciones que la Direccion del centro educativo pueda

establecer.

2. Canon.

El canon serd de 100 € al mes y sera abonado al Centro docente por el adjudicatario de manera
trimestral, en el nimero de cuenta corriente ES04 2085 4535 1203 3062 0339.

3. Duracién del contrato.

3.1 La duracién del contrato sera el establecido para el curso escolar, comenzando del 1 de septiembre
de 2024 y finalizando el 30 de junio de 2025 (ambos inclusive). La empresa adjudicataria prestara el

servicio en los dias lectivos sefialados por el calendario escolar vigente.
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4. Procedimiento y forma de adjudicacion.

4.1 La adjudicacion del contrato requerira la instruccion previa de un expediente que se impulsara por
el Centro docente y que se hara publico en el tablén de anuncios del centro y la pagina web, en el que

se fijara el plazo de presentacion de las ofertas.

Una vez finalizado el plazo de solicitudes, 10 de junio, se constituira la mesa de contratacién compuesta
por los miembros de una comision, creada a tal efecto en el seno del Consejo Escolar.

El 11 de junio a las 11:15 h,, la mesa procedera a la apertura de proposiciones presentadas por los
licitadores, las analizara y las elevara con el acta y la propuesta que estime pertinente, que incluira, en
todo caso, la ponderacién de los criterios indicados en este pliego.

5. Documentacién a presentar por los licitadores.

Los licitadores presentardn en la Administracion del Instituto “Virgen de Gracia” una instancia de
solicitud siguiendo el ANEXO |y, en sobre cerrado, la documentacion que se detalla a continuacion:

a) Fotocopia del Documento Nacional de Identidad del licitador. Si se trata de una Sociedad, se
presentard la escritura de constitucion de la misma debidamente inscrita en el Registro
Mercantil y poder con facultades suficientes para contratar con la Administracion del Estado
otorgado a favor de quien firme la proposicion.

b) Lista de precios ofertados siguiendo el modelo normalizado (ANEXO II).

(Los precios de los productos seran aprobados por la Comision y deberan figurar en un lugar visible
de la cafeteria).

6. Documentacion a presentar por el Adjudicatario propuesto antes de la formalizacion del

contrato.

a. Acreditar estar dado de alta como empresario
Estar al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones laborales tributarias y de
seguridad social.

c. Declaracién responsable en cumplimiento de la Ley Orgéanica 8/2021 de proteccion
integral a infancia y a la adolescencia frente a la violencia.

d. Fotocopia de carnet de manipulador de alimentos.

e. Copia del seguro de responsabilidad por la actividad a desempefiar

f. Certificado negativo de delitos sexuales.
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7. Inspecciony penalidades.

La Direccion del centro podra levantar, cuando lo estime oportuno, las correspondientes actas de
comprobacion a fin de garantizar que tanto los medios personales como instalaciones del servicio de
cafeteria redinen las condiciones 6ptimas de sanidad, salubridad e higiene, asi como de calidad de los
productos alimenticios utilizados en la contrata.

8. Resoluciéon del contrato.

8.1- Son causas de resolucion del contrato, sin derecho a indemnizacién alguna a favor del contratista
por el tiempo que reste de prestacion del contrato, ademas de las previstas en la Ley 9/2017, de 8 de
noviembre, que aprueba el texto refundido de la ley de Puiblico, la no prestacién del servicio de forma
unilateral durante dos dias habiles consecutivos 0 mas, sin causa justificada que apreciara el érgano
de contratacion.

9. Jurisdiccién competente.

Esta contratacion se regird en todos sus aspectos por la Ley de Contratos del Sector Publico, en el
articulo 27 de la LCSP 9/2017.

10. Responsabilidad.

El licitador que sea propuesto para la adjudicacion debera formalizar seguro de responsabilidad por la

actividad a desempefiar, siendo motivo de resolucién del contrato el incumplimiento de esta condicion.

11. Adjudicacién y compromiso de apertura.
La comision resolvera esta licitacion.

La resolucion de la Comision serd expuesta en el tablon de anuncios del Centro y pagina web, asimismo

se comunicara al oferente seleccionado.

El Adjudicatario dispondra de un méximo de diez dias laborables, a contar desde su comunicacién para
proceder a la firma del contrato, comprometiéndose a que la apertura del servicio se realice el 2 de
septiembre de 2024

12. Responsable del contrato.

El responsable del contrato sera el Director del IES “Virgen de Gracia”.

13. Condiciones.
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PRIMERA.- El servicio se ajustara al horario que al efecto se establezca por la Direccion del
Centro; en un principio abarcard como minimo de 8:00 a 14:30 horas de lunes a viernes lectivos

segun el calendario escolar, incluyendo el recreo (de 11:15 a 11:45).

SEGUNDA.- Queda prohibida la venta de tabaco y bebidas alcohdlicas, segun indica la Ley 3/2001

de 4 de abril, de prevencién, asistencia y reinsercion social en materia de drogodependencias.
TERCERA.- No podran colocarse en la cafeteria maquinas recreativas o de azar.

CUARTA.- La prestacién del servicio queda limitada a profesores, alumnos y personal laboral del

centro, asi como a las personas que acudan al centro para una gestién directa o personal.

SEXTA.- La prestacion sera intransferible, debiendo el adjudicatario explotar el negocio directa y
personalmente, pudiendo auxiliarse en el personal que estime necesario. El adjudicatario, en caso
de emplear personal en la prestacion del servicio objeto del contrato, deberd cumplir con las
disposiciones vigentes en materia laboral y de seguridad e higiene en el trabajo, asi como en
materia de accidentes de trabajo. El incumplimiento de estas obligaciones por parte del contratista

no implica responsabilidad alguna para la Administracién.

SEPTIMA.- El adjudicatario debera equipar el local citado con los medios e instrumentos que
permitan la prestacion del mismo, y de forma satisfactoria, del servicio a que esté destinado. La
estructura y disposicion del local, mobiliario e instalaciones no podran ser modificadas por el
adjudicatario sin autorizacién por escrito de la Direccién del centro. Al momento de formalizarse el
contrato, el adjudicatario firmard el inventario de los diversos elementos, aparatos y menaje de que
consta la cafeteria, asumiendo el compromiso de conservar todos ellos en perfectas condiciones
de servicio, correspondiendo a su cargo todas las reposiciones y reparaciones a las que hubiese
lugar, asi como los gastos de mantenimiento que ellos mismos originen. De no contar con

equipamiento, la aportacién de los elementos antes relacionados correra por cuenta del contratista.

OCTAVA.- La limpieza y mantenimiento de las dependencias, instalaciones, cuidado de dUtiles,
enseres, vituallas y demas efectos corre a cargo del adjudicatario y debera ser realizada después

de que se haya cerrado al publico y dentro del horario que la Direccién estime oportuno.

NOVENA.- La reparacion o reposicidn, en su caso, de mobiliario o enseres sera por cuenta del

adjudicatario.

DECIMA - La prestacion de servicios de la Cafeteria se ajustara, en cuanto a los precios, a la lista
formulada por el concursante y que acompafiara a la oferta que sirviera como base de
adjudicacién. La lista de precios de cafeteria debera estar expuesta a la vista del publico en las

instalaciones de aquella.

UNDECIMA.- Es de interés tener en cuenta la Estrategia NAOS y que tanto los productos indicados,
como aquellos otros que puedan ser ofertados conforme al incremento en variedad de productos a
ofertar, deberan cumplir las siguientes caracteristicas:
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- Aguas envasadas, en las variedades reconocidas por la legislacion, sin agentes aromaticos ni
edulcorantes.

- Bebidas refrescantes, sin azucares afiadidos (cumplimiento obligatorio).

- Leche, en cualquiera de sus variantes (entera, semidesnatada o desnatada) y formas de
presente que cumplan los requisitos nutricionales para grasas, azlcares, sal y valor energético.

- Productos lacteos (leches fermentadas, yogures, batidos de leche, etc.), elaborados a partir de
leche entera, semidesnatada o desnatada y que cumplan los criterios afiadidos.

- Frutas frescas natural, que no contengan azucares afadidos y, a ser posible, agricultura de
proximidad.

- Bebidas mixtas de zumo y leche, siempre que cumplan los criterios nutricionales y que no tenga
azlcares afadidos.

- Ensaladas y verduras, a ser posible, agricultura de proximidad.

- Barritas de cereales y cereales de desayuno, siempre que cumplan los criterios establecidos
para grasas, azUcares, sal y contenido cal6rico de los requisitos nutricionales.

- Productos de panaderia (colines, tostada, etc.), siempre que cumplan los criterios establecidos
para grasas, azUcares y sal.

- Productos de panaderia sin gluten (colines, tostada, etc.), siempre que cumplan los criterios
establecidos para grasas, azucares y sal.

- Frutos secos, tostados o naturales que no contengan azUlcares ni grasas afiadidas (ni fritos, ni
tostados con aceite, ni cobertura de cacao) y cuyo contenido en sal no supere el limite
establecido. Deberan presentarse en un tamafio de envase inferior a 30 g. adecuado para no
exceder el valor energético que en este caso podria llegar a 200 kilocalorias, porque el exceso
caldrico se compensa con el perfil saludable de su composicion.

- Sandwiches siempre que cumplan los criterios nutricionales.

- Bocadillos, preferiblemente elaborados con pan integral, con base vegetal, conservas de
pescado, chorizo, salchichdn, queso, tortilla de patata o jamén, bajo en sal que cumplan
criterios nutricionales.

- Bebidas calientes (té, café, infusiones, con o sin leche) sin azlcares afiadidos.

DUODECIMA.- Correspondera al adjudicatario el abono de toda clase de impuestos, tasas,
arbitrios y demés exacciones, debiendo dar cumplimiento a las disposiciones de caracter fiscal de
todo orden.

DECIMOTERCERA.-Todo el personal que preste servicio en la cafeteria debera estar en posesién

del carnet de manipulador de alimentos.

DECIMOCUARTA.- El adjudicatario debera aportar el certificado negativo de delitos sexuales de

todo el personal que pueda atender en la cafeteria, incluido él mismo.

DECIMOQUINTA.- El contratista sera responsable del uso inadecuado de las llaves que se le

entreguen para acceso a la Cafeteria.

DECIMOSEXTA.- El incumplimiento de las presentes bases dara lugar a la rescision del contrato,

previo acuerdo de la Direccion del centro.

Pagina5de7



DECIMOSEPTIMA.- La Direccion del centro se reserva la potestad de inspeccion y vigilancia sobre

las condiciones técnicas e higiénico sanitarias de la instalacion, los productos ofertados y el
personal contratado, asi como el cumplimiento de todas las obligaciones contenidas en el presente

pliego de prescripciones.

DECIMOCTAVA.- El adjudicatario se compromete a estar al corriente en el pago de todas las

cargas laborales, sociales y fiscales derivadas de su condicién de empresario, debiendo tener en
todo momento a disposicién del centro los documentos que asi lo acreditan y en concreto los
impresos RNT (relacién nominal de trabajadores) y RLC (recibo de liquidacion de cotizaciones) de

la Seguridad Social, debidamente sellados por la oficina recaudatoria.

VIGESIMA.- La empresa quedara obligada al cumplimiento de la Normativa Europea que obliga a

informar sobre los alérgenos en Hosteleria y Restauracion, Reglamento 1169/2011.

VIGESIMOPRIMERA.- Se podré instalar maquinas expendedoras de bebidas y alimentos siempre

que se cumpla los siguientes requisitos:

- Ocupar con maquinas expendedoras de bebidas frias, calientes y de productos sdlidos, los
espacios de dominio publico objeto de la autorizacién, para la explotacién de las referidas
maquinas, usando privativamente el espacio fisico objeto de autorizacion, en los términos y
condiciones que se establezcan en la Ley y en el presente Pliego.

- Debera comunicarse a la Direccion del centro la identificacion de las personas encargadas de la
reposicién de los productos y mantenimiento de las maquinas

- Correran por cuenta del contratista las operaciones de puesta en marcha, reparaciones y limpieza
de las maquinas, reclamaciones, recaudacién y renovacion de los productos a expender, velando
por el cumplimiento de las fechas de caducidad y consumo preferente.

- Las maquinas se mantendrdn en perfecto estado de limpieza e higiene, conservacion y
mantenimiento, entendiendo por incumplimiento muy grave la persistencia de este, una vez hayan
transcurrido 48 horas, desde el requerimiento por la Direccion del centro.

- Corresponde al contratista el mantenimiento de las maquinas y la reparacion de las posibles
averias en las mismas. Si la averia s6lo pudiera repararse retirando la maquina del lugar donde
estuviera instalada, debera comunicarse previamente a la Direccion del centro.

- Los envases de los productos no presentardn ningln desperfecto ni rotura antes de ser
depositados en las maquinas expendedoras.

- La empresa realizara la explotacion de las maquinas expendedoras a su riesgo y ventura y
conservara siempre la propiedad de estas, ejerciendo por si misma la explotacién, no pudiendo
subcontratar su gestion.

- En ningun caso la empresa adjudicataria podra reclamar cantidad alguna al Centro Educativo,
respecto a los dafios en los equipos, materiales e instalaciones aportadas por el mismo contratista,
ni de las pérdidas en viveres, material o metalico que, por motivos de robo, vandalismo, incendios,
inundaciones o cualquier otra circunstancia similar que pueda acontecer.

- Corresponde a la empresa la obtencion de todas las autorizaciones y licencias, tanto oficiales como
particulares, que se requieran conforme a la normativa vigente para la explotacion de maquinas

expendedoras.
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La empresa debera permitir la realizacion de controles e inspecciones periddicas por parte de la
Administracion de cualquier aspecto, que pueda considerarse necesario.

La ocupacién no podra entorpecer o menoscabar la utilizacién del inmueble por las unidades
alojadas en él.

Seran por cuenta de la empresa la desratizacion, desinfeccion y desinsectacion de las maquinas.
Las maquinas deberan cumplir la normativa técnica que les sea de aplicacion, estando dotadas de
las ultimas tecnologias que faciliten el correcto funcionamiento y ocupando el espacio
estrictamente necesario.

Las maquinas dispondran de sistema de cobro que admita toda clase de monedas y billetes de
curso legal mas usuales, debiendo tener la opcién de cancelar y devolver el importe total al usuario.
Asimismo, deberan incorporar dispositivos que permitan el pago con tarjeta bancaria y dispositivos
moviles.

En cada una de las maquinas debera figurar con claridad la informacion referida al producto/s que
ofrece, su precio. Asi mismo, deberd figurar informacién relativa al funcionamiento de la maquina
expendedora, el tipo de moneda que admite y las instrucciones para la obtencién del producto
deseado.

Las maquinas deberan estar disefladas, construidas y conservadas de forma que prevenga el
riesgo de contaminacién de los productos a suministrar.

Los productos ofertados deberan cumplir con la reglamentacion técnico-sanitaria pertinente y
deberan proceder de industrias autorizadas para cada tipo de actividad, pudiendo la fecha de
caducidad o consumo preferente en todos los productos.

Este pliego se unira al contrato, formando parte inseparable del mismo.
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